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JULGODIS Mysteriet

Av Marina Hakonsson

Konstapel Korv ar i kyrkan.
Vem har stulit alt j is

Som barnen hade gjort ¢¢

Det var j synd!
\ Fien jag.vet”
mget'.

Jaq har inte

Varit ute

ums‘.
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| detta nummer-

Smarriga julrecept
Lasarportratt

Sankt Nikolaus
Lasarbidrag: Luciavers
Malarbild: Julkrubba
Lukasevangeliet
Affisch: Sankt Nikolaus
Smarriga julrecept del 2
Malarbild: Maria
Julpyssel

Stort Julkorsord
Julpyssel del tva

Hitta orden
Suckettens Galleri
Julpyssel del 3

Hej och valkommen till ett nytt nummer av
Sucketten! Julpyssel ar sa himla kul, och vem har
sagt att man maste hinna med allt innan julafton?
Att julpyssla efter julafton ar minst lika skoj!
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Recept:

Barnsligt enkelt godis!

Ingredienser:

2 dl pumpafrén
1dl rarérsocker
1 tsk kardemumma

Gor sa har:

1. Rosta pumpafron i het teflonstekpanna.
Hall i kardemumma och raroérsockrer och
vanta tills det borjar bubbla. Ror hela tiden!
2. Hall upp pa bakplatspapper och stall kallt
att stelna.

3. Brytilagom stora bitar och njut!

Be alltid vuxen om hjalp innan du borjar!

GOr sa har:

1. Krossa polkagrisarna till sma bitar, enklast
blir det om du slar pa dem medan de ar kvar i
pasen. Men akta sa att du inte slar sonder pasen!
2. Bryt blockchokladen i mindre bitar och kor i
30 sekunder i micron tills den smalt (har du ingen
micro kan man smalta dver vattenbad pa spisen).
3. Stall ischokladformarna pa en plat.

1 pase polkagrisar 4, Ror den smalta blockchokladen med polka-
1-2 mérk/ljus blockchoklad griskrosset och klicka ut i formarna.
Ischokladformar 5. Stall kallt (det brukar ga ratt sa fort).

gredienser:
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Namn: Noel Zapadka

Alder: 10 ar

Skola: St Eriks katolska skola

Familj: Pappa Eneasz, mamma Aldona,
Nikodem 11 ar, Klara 4 ar, Gabriela 3 ar,
Antonia 1 ar.

Intressen: Fotboll, piano och bocker

Hur kdnns det att ha sa manga
syskon?

Det ar kul, men mindre kul da vi
brakar.

Hur ofta spela du fotboll?

Jag har tréning tva ganger i veckan
och varannan vecka har jag turnering
(red.anm match)

Hur ofta spelar du piano?
En gang i veckan.

Vilka bocker tycker du om att lasa?
Spannande bocker!

Vad ar det for medalj du bar om
halsen?

Den Mirakulésa Medaljen, hela
familjen ar med i Militia Immaculatae
det betyder att vi ar vigda till den
Obeflackade Jungfrun.

Har du nagot favorithelgon?
Hmm... Salige Johannes Paulus
Il:e!

Visst har du ett speciellt namn?
Ja, Papa Noel betyder Jultomten
pa franska, det dr kul men jag
kdanner mig inte annorlunda for
det.

Text: Sara Zielinska
Bild: Aldona Zapadka

Vem tycker du ska vara med i
Sucketten? Skriv eller mejla!
Sucketten@suk. se
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mgan\ot Vikolaus

Nu ska du fa hora historien om en givmilde pojken fran Myra. Han hette Ni-
kolaus och kom fran en rik kopmansfamilj. Nikolaus miste tidigt sina foraldrar
och kom att arva hela deras formogenhet, men pengar och rikedom betydde
ingenting for honom. Det basta sattet att anvanda sina pengar pa var att ge
bort dem till de fattiga tyckte Nikolaus - och det var precis vad han gjorde.

6

o . e
r 325 Nikolaus till Nicea,
precis som kejsaren
hade onskat. Motet eller

konciliet dgde rum i kejsarens
palats. Dar traffades kejsaren
och flera hundra biskopar
for att tillsammans rdadgora
om kristendomens framtid.
Nikolaus satt tyst medan de
andra biskoparna tvistade
och utbytte harda ord. Mot
slutet av konciliet kallade
kejsaren honom till sig och

sa: "Nikolaus, du har inte
sagt ett enda ord under
dessa dagar. | morgon

ar det sista dagen. Innan

alla reser vill jag aven
héra din stdamma har i var
krets” Nikolaus svarade:
"Hogvordige kejsare, om
den helige Ande upplyser
mig, ska jag tala.’

Sucketten < 4/2011

Foljande dag tog Nikolaus till
orda: "Hogvordige kejsare,
kara broder i Kristus. Den 6
januari varje ar firar vi kristna
Jesu Kristi dop i Jordan. Detta
ar och forblir en stor hogtid,
men kristenheten borde aven
fira den dag da Jesubarnet
foddes. Lukas berattar i sitt
evangelium om barnet som
hyllas av herdar och Matteus

beskriver honom som ett

kungabarn.”

En biskop ropade: "Evangeliet
sager ju ingenting om nar
detta skedde”. Nikolaus
fortsatte utan att lata sig
storas: "Hos profeten Jesaja
kan vi lasa att ett ljus skall lysa
i morkret - darfor foreslar jag
att kristenheten firar barnets
fodsel under de morkaste
natterna i slutet av december”

Ett mummel hordes bland
biskoparna nar Nikolaus hade
slutat tala. Somliga var for
foreslaget medan en del sa:
"Har vi inte tillrackligt med
kyrkliga hogtider som det ar?”

| det virrvarr som uppstod tog
kejsaren och sa: "Begrunda vad
Nikolaus frdn Myra sagt. Den
som vill fira Jesu fodelse ska



hadanefter géra det underden han en krubba med herdar och  Texten dr dtergiven med tillsténd av

morkaste tiden pa dret.” pa ett annat altare en krubba  KPN, Katolska Pedagogiska Ndmnden.
dar kungarna fran Osterlandet

Redan samma ar, i slutet av fanns med. Andra kyrkor tog

december, firade Nikolaus jul i efter och sa gick det till nar de

Myra kyrka. Pa ett altare stallde  kristna borjade fira jul. v

wokei’

ViII du lasa fortsattningen Vi lottar ut tre exemplar av

om Sankt Nikolaus? Sankt Nikolaus fran KPN,
Katolska Pedagogiska

Rita en teckning av Sankt Namnden.

Nikolaus och skicka den till:
Sucketten, Johannes Paulus  Skicka din teckning senast
IIl:s Pastoralcentrum den tionde januari 2012!
" SUK
- Box2150

103 14 Stockholm

Lasarbidrag:

Den vita flickan

Vid den mérka tidpunkten,

star dorren pa gldnt.

Dé kommer den vita flickan in.

En ljusgestalt oss ndr,

léings vdgen hon gdr.

Kylan upphér for varje steg.

De gyllene lockarna skimrar klarare.
Brinnande ljus lyser upp rummet.
Nu viéntar alla pa en julvisa.

Vi kdinner trygghet,

och blir fyllda av harmoni.

Men vad déljer hennes mérkdjupa 6gon?

Av: Helena Amalija Z-V
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"Ara i hojden &t Gud och pa jorden fred at dem han har utvalt” Luk 2:14
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2Vid den tiden utfardade kejsar Augustus en forordning om att hela
varlden skulle skattskrivas. Det var den forsta skattskrivningen, och
den holls nar Quirinius var stathallare i Syrien. Alla gick da for att skatt-
skriva sig, var och en till sin stad. Och Josef, som genom sin harkomst
horde till Davids hus, begav sig fran Nasaret i Galileen upp till Judeen, till
Davids stad Betlehem, for att skattskriva sig tillsammans med Maria, sin
trolovade, som vantade sitt barn.

Medan de befann sig dar var tiden inne for henne att fdda, och hon
fodde sin son, den forstfodde. Hon lindade honom och lade honom i en
krubba, eftersom det inte fanns plats for dem inne i harbarget.

| samma trakt 1dg ndgra herdar ute och vaktade sin hjord om natten. Da
stod Herrens dangel framfér dem och Herrens harlighet lyste omkring
dem, och de greps av stor forfaran. Men angeln sade till dem: "Var inte
radda. Jag bar bud till er om en stor gladje, en gladje for hela folket. | dag
har en fralsare fotts at er i Davids stad, han ar Messias, Herren. Och detta
ar tecknet for er: ni skall finna ett nyfétt barn som ar lindat och liggeri en
krubba.” Och plétsligt var dar tillsammans med angeln en stor himmelsk
har som prisade Gud:

"Ara i héjden at Gud och pé jorden fred at dem han har utvalt”

Nar anglarna hade farit ifrdan dem upp till himlen sade herdarna till varan-
dra: “Lat oss gad in till Betlehem och se det som har hant och som Herren
har latit oss veta.” De skyndade i vag och fann Maria och Josef och det
nyfédda barnet som lag i krubban. Nar de hade sett det berattade de vad
som hade sagts till dem om detta barn. Alla som horde det hapnade 6ver
vad herdarna sade. Maria tog allt detta till sitt hjarta och begrundade det.
Och herdarna vande tillbaka och prisade och lovade Gud fér vad de hade
fatt hora och se: allt var sa som det hade sagts dem.

Luk 2:1-20
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Ingrediens
50 g jast for sota degar ?1"
paket)
150 g rikti C
gt smo
5 o;lsgoammeldags mjc'j(l)kr
. g Kvarg (Kesella)
pkt saffran (1 g)+1
sockerbit
2dlvit baksirap
' 1/2 tsk salt
‘ Drygt 18 dI vetemjol
3 tsk bakpulver
v : Russin
Agag till pensling

pdwir nY:nxs:mmm:pjig
e)SuljaiZ e1es :3xal

d y
8 ; : y 44
ioda och mjukalussebullar som haller i flera dagar:* |

b

Gor sa har:
1. Lagg russinen i
ten.

plot i en skal med vat-

2. Smulajastien bunke.

3. Stot saffran tillsammans med en sock-
erbit i mortel och hall sedan over detien
kastrull som du ctaller pa spisen med en
Klick smor i. Lat saffranen nsyettas” med
smoret tills det smaputtrar men s€ till att

det inte branns.
av smoret i kastrullen

och smalt pa svag varme, hall i kvarg och
mjolk, varm till fingervarmt. Hall spadet
over jasten, ror om och hall snabbt i sira-

pen.

4. Lagg i resten

5. Ror i ovriga torra ingredienser (mjol, salt

och bakpulver).

6. Lat jasa under bakduk i 30-40 minuter, |

helst nara spisen.
nada ordentligt men

knada inte i for mycket mjol! Degen ska
vara sa fastattden inte fastnari bakbordet 1
men fortfarande lite klibbig. Forma degen

till lussebullar.

7. Baka ut degen. K

ca 20 minuter, garna

pa varmt stalle. Lat russinen rinna av och

petaidem i bullarna och pensla med 499-
vita. Graddaiugn 8-10 minuter (beroende
pa storlek) i 225 grader.Vakta noga och lat
inte bullarna vara inne for lange!

g. LAt jasa pa plat

4____q T
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Pyssel:

Finaste anglarna
fill julgranen

Du behover:

- Fargglatt papper - ju mjukare
dessto battre och enklare

- Haftapparat

- Lim

-Snore

- Bokmark med @anglamotiv

- Ev. glitter

1 4 Sucketten + 4/2011

Gor sa har:
1.Vik pappret pa langden, forsok att
gora vecken smala ca 0,5 cm.

2. Nar pappret ar vikt ska det kny-
tas lite 6ver mitten. Gor snoret lite
langre sa att det sedan kan hangas
i granen.

3. Ta forsiktigt kortsidan och hafta
den med langsidan.

4. Klistra anglabokmarket i mitten
och dekorera med glitter

5. Hang upp i granen eller pa na-
gonannanstans dar det kan sprida
julgladje!






Du behover:
- Kottar q

P Ssel - Hobbyfirg
- Lost glitter

Gh [Il[]a _ Fina snéren

Gor sa har:

1. Klipp ut det monster ur servet-
ten som du vill ha pa din lykta och
ta endast det forsta lagret. Det ar
tunt sd var forsiktig!

2. Beroende pa vilket lim du har las N
noga pa bruksanvisningen hur du
ska gora for att det ska bli ratt.

3. Nar du har penslat pa limmet lat
det torka den angivna tiden.

Py ssel:

Decoupage Iykta

Gor sa har:

1. Klipp ut det monster ur servet-
ten som du vill ha pa din lykta och
ta endast det forsta lagret. Det ar

tunt sa var forsiktig! Du behéver:

L ; ) - Fin pappersservett
2.Beroende pa vilket lim du har las - Allaroundlim som bade
noga pa bruksanvisningen hur du lackar och fister eller ett
ska gora for att det ska bli ratt. speciellt decoupagelim.

) . . - Pensel
3. Nar du har penslat pa limmet lat - En ren och torr glasburk

det torka den angivna tiden.
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Tack till Sandra, S
Chris for de fina te

Ndsta gang ar det kanske ¢
med! Adressen hittar du la




a, Sebastian och

1a teckningarna!

nske dina bilder som kommer

“du langst bak.
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Posttidning B

Avsandare:

SUK

BOX 4007

102 61 Stockholm

i julgranen!
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